
Venez déguster une incroyable variété de plats préparés avec des recettes
typiques de Grenade et d'Andalousie, inspirées de la diète méditerranéenne,

dans un espace unique tel qu'une grotte-restaurant au Sacromonte.

--------------------------------
Entrées

   Amuse-gueule La Rocío

Premier plat (au choix)
Salade La Rocío 

Tomate avec ventrèche
Gazpacho andalou

 Salmorejo

Plat principal (au choix)
Queue de bœuf de Cordoue

Pointe de filet (sauce au poivre, mozzarella, roquefort) 
Longe de cabillaud grillée avec confiture d'oignons

Daurade sauvage laquée à la vinaigrette d'olives, de persil et de poivre

Desserts (au choix)
Coulant au chocolat avec confiture de fruits de la forêt Coupe de glace 3

saveurs (crème, vanille et chocolat)
Flan maison aux noix et aux myrtilles

Lait frit maison
Cheesecake aux fruits de la forêt Fruits du temps

-------------------------------------------
*Le menu sera accompagné des meilleures boissons de Grenade.

LE MENU INCLUT : 1 bière, 1 boisson non alcoolisée, 1 vin blanc ou rouge, 1
sangria et 1 eau.
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